
 

 

2023

Sauvignon blanc (100%)

Guyot

calcareo e porfirico

6.000 l/ha

Acciaio

7.000

2-3 anni

8 -10 °C

6,2 g/l

2,7 g/l 

14,1%vol

 

 

 

 
 

Ca. 150 anni fa l’arciduca Giovanni d’Austria portò questa varietà in Alto 

Adige. Nel frattempo si è diffusa in tutta la regione e fa parte anche delle 

varietà cardini della nostra provincia. 

 

Il Sauvignon è il più giovane della famiglia dei nostri vini. Piantate nel 2001 a 

Missiano nel comune di Appiano da uno dei nostri più bravi viticoltori, le 

prime uve raggiunsero la nostra cantina nella vendemmia 2003. 

Ormai lavoriamo con uve di due appezzamenti molto differenti tra di loro – 

uno cresciuto su terreno calcareo e uno so porfido. La combinazione dei due 

porta a un vino molto fruttato e allo stesso momento minerale.  

 

Dopo una fermentazione a 19°C il Sauvignon matura in botti di acciaio. 

 

Il nostro si presenta in bocca con una sapidità notevole, una freschezza e una 

fine aromaticità in cui spiccano le tipiche note di sambuco, il biancospino e il 

peperone verde. Il Sauvignon si adatta come aperitivo, perfetto con gli 

antipasti, con primi piatti non troppo elaborati e con il pesce. Particolare 

attenzione ha sempre avuto la combinazione del Sauvignon con gli asparagi, 

poiché il Sauvignon dalle nostre parti viene chiamato anche “Vino da 

Asparagi”. 
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